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Sehr geehrte Damen und Herren,

Vielen Dank fur Ihr Interesse an der Eselsmiuhle.

Unser Stall bietet bis zu 70 Personen Platz.

Auf den folgenden Seiten haben wir fur lhre Feier
MenuU-Vorschlage aufgefuhrt. Selbstverstandlich richten wir
uns, soweit moglich, nach lhren Winschen.

Fur weitere Fragen erreichen Sie uns unter:

Tel. 0711 /7542805 (Mihlenstube & Gartenwirtschaft)
Fax: 0711/ 7542806

E-Mail: info@eselsmuehle.com

Ihre Natalie Barthels, Joachim Latsch und Christoph
Weinmann




Firma Eselsmihle

L GAFE €SELSNUHLE

Gluhwein-Empfang (oder alkoholfreier Punsch z.B. heil3er Apfel mit oder
ohne Ingwer) im Hof mit Schwedenfeuer (40 € pauschal) + Abrechnung
der Getranke pro Glas

Prosecco-Empfang
(pur, mit Holunderblitensirup oder Orangensaft) im Hof mit kleinen,
belegten Brothdppchen aus unserer Backerei als Starkung.
Prosecco wird flaschenweise 18,80 €/Flasche abgerechnet,O-Saft und
Holunderblitensirup nach Verbrauch, Happchen 1,50 €/Stulck.
Sektempfang im Garten oder Hof-dekorierter extra Tisch 25 € pauschal
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Gerichte Beispiel: - Mihlen-Menu

Feine, hausgemachte Rinderkraftbriihe mit Grieskl63chen oder Fladle

Kleiner gemischter Salat mit Apfel-Mango-Dressing mit saisonalen
Besonderheiten (essbare Kapuzinerkresseblumen, Feigenstiickchen
oder gerostete Pinienkerne, Croutons)

Bio — Rindergeschnetzeltes (Boeuf de Hohenlohe) mit Spatzle und
Buttergemise oder wahlweise Schweinekrustenbraten vom schwabisch-
hallischen Landschein.

Apfelkichle im Weinteig, Vanilleeis und Sahne

Aulerdem: Unser eigenes hausgemachtes,frisches Demeter-Brot aus
dem Holzbackofen-gemischte Sorten

Preis pro Person 31Euro

Fur diejenigen,die kein Fleisch essen mochten bieten wir unsere
selbstgemachten,vegetarische Maultaschen als Hauptgericht an;
mit Ricotta,Parmesan und Spinat geftllt und in Salbeibutter
geschwenkt. Preis pro Person vegetarisches MenUl 26 €
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Mediterranes Mendu:

Feine Minestrone oder kleiner Salat mit Apfeldressing und gerdstetem
Sesam

Pilz-Gemuse-Risotto mit frisch geriebenen Parmesan und frischen
Krautern

Bio-Kalbsmedaillons (Boeuf de Hohenlohe) mit mediterranem Gemiise
und Kartoffelgratin

Panna cotta mit warmer Himbeer-Sosse

Aulerdem unser eigenes hausgemachtes,frisches Demeter-Brot aus
dem Holzbackofen-gemischte Sorten

Preis pro Person 38,00 €

Getranke aus unserer Karte, gerne unterbreiten wir Ihnen spezielle
Weinvorschlage.

Ab 24 Uhr Ubernahme der Kosten unseres Service-Personals 20
Euro/Stunde. Dekorationskosten ab 35 Euro.

Mihlen- und Holzofenbackereiftihrung
Dauer etwa 45 Minuten.Wir zeigen Ihnen unsere denkmalgeschutzte
Muhle, das Muhlrad und die Backerei und erzahlen Geschichten und
Fakten rund um die Eselsmuhle. Wir bitten um Voranmeldung.
Pauschalpreis 35 Euro
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Geschichte
Seit Gber 600 Jahren klappert die Eselsmihle nun schon am
Reichenbach. Die Mihle hat dem Hof den Namen gegeben und
noch heute kbénnen Sie bei uns die Bekanntschaft mit unseren
Hof-Esel machen. Im Jahr 1937 kaufte Rudolf Gmelin die
Eselsmihle und schuf die Vorraussetzungen fir das was heute
Ist. Im Jahr 1993 Gibernahm der Enkel von Rudolf Gmelin
Meinrad Bauer den Betrieb.

Nach langer Verpachtung hat nun die Familie die Gastronomie
der Eselsmiuhle wieder an sich genommen, griindlich renoviert
und den alten Familiengarten als ,Gartenwirtschaft®
hinzugenommen.

Biologisch
Bereits im Jahr 1952 wurde die Eselsmiihle Demeter Betrieb.
Auf diese Tradition sind wir stolz. Insbesondere die
Holzofenbackerei verarbeitet fast ausschlief3lich Demeter
Zutaten, in Ausnahmen Bio-Zutaten.

Dies wollen wir auch in der Gastronomie so halten. Wir
verwenden ausschlie3lich Demeter und Bio Zutaten , hierzu
gehdren auch alle Zutaten wie beispielsweise Gewirze. Unser
Fleisch ist natirlich auch Bio und von der
Erzeugergemeinschaft Schwabisch-Hall . (Schwabisch-
Hallisches Landschwein, Beuf de Hohenlohe).
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